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Desenvolvimento de canudos biodegradaveis a partir do SCOBY da kombucha

INTRODUCAO RESULTADOS

O plastico - matéria prima dos canudos comuns - @ indispensavel a sociedade contemporanea devido a
caracteristicas como: resisténcia, baixo custo, durabilidade e versatilidade. Porem, com a maior procura por
esse material, aumenta-se também a producao e, consequentemente, o descarte inadequado. Dessa forma, as
caracteristicas que fazem o canudo sintético ser tao atrativo, sao também as responsaveis pela desestabilizacao
dos nichos ecologicos. Isso porque, desde a extracao do petroleo para a fabricacao do plastico, até seu despojo
no meio ambiente, a fauna aquatica é gravemente afetada. Ademais, sao comprovados danos a saiide humana

TESTES DE SOLUBILIDADE E ABSORCAO

em decorréncia da acumulacao de microplasticos nas aguas e alimentos. Nesse sentido, & importante buscar Os valores obtidos sio bastante promissores por sugerirem que as peliculas nio depositam grandes
alternativas mais sustentaveis que possam substituir os plasticos, tais como os bioplasticos, que sao plasticos quantidades de residuos nas bebidas que serdo consumidas. 0 material apresenta boa umectancia
derivados de mateérias primas renovaveis, como oleos e gorduras vegetais, amido, celulose microbiana, dentre quando comparado ao plastico comum, o que indica uma degradacao eficaz. Entretanto, essa
outras. Sendo a celulose microbiana um constituinte de interesse para a producao desses biopolimeros por capacidade de absorver agua tem que ser controlada e o canudo deve manter-se modelado mesmo
apresentar caracteristicas como: alta resisténcia mecanica, biocompatibilidade e alto grau de pureza. Desse em contato com a umidade. No entanto, é necessario observar que o tempo de vida til de um
modo, o objetivo deste projeto consiste em elaborar um canudo biodegradavel a partir da pelicula celulosica canudo de material petroquimico varia por volta de 4 minutos (ALMEIDA et al., 2020), desse modo, 0
(SCOBY) gerada durante a fermentacao da kombucha. filme obtido & viavel por manter-se estavel, mesmo absorvendo agua.

TESTE DE VIABILIDADE FINAL EM SUCO E REFRIGERANTE

g INTOXICACAO DA FAUNA AQUATICA

CANUDOS PLASTICOS
@ Nenhum dos prototipos testados deixou residuos de sabor ou odor nas duas bebidas, mesmo apos 15

= minutos. A viabilidade da succao por meio do canudo se diferencia de acordo com a quantidade de
MICROPLASTICOS : _ .- -

camadas de celulose aplicadas no prototipo. Verificou-se, portanto, que os canudos com duas camadas e

CONTAMINACAO DOS ALIMENTOS E DOS LEITOS AQUATICOS revestidos com Oleo vegetal possibilitam um bom tempo de uso, tendo em vista que ambos sao

funcionais por 15 minutos em meédia.
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METODOLOGIA
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CARACTERIZACAO DOS CANUDOS
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ETAPA 05: ETAPA 06:
ETAPA 07: Este trabalho buscou apresentar uma alternativa viavel ecologicamente ao uso de canudos de materiais
petroquimicos que tanto prejudicam o meio ambiente e desestabilizam ecossistemas terrestres e, principalmente,

aquaticos. Nesse viés, canudos biodegradaveis de celulose bacteriana tém um grande potencial de atingir o objetivo
proposto, especialmente no que tange a solubilidade e nao liberacao de compostos coloridos ou aromaticos nas
bebidas, aléem disso, sao bastante umectantes, caracteristica que facilita a biodegradacao por microrganismos e o
intemperismo fisico. A tenacidade e impermeabilidade, que eram um empecilho na viabilidade dos canudos esta
sendo resolvida com o uso do oleo e da dupla camada de celulose. Por fim, os testes agora terao o objetivo de
melhorar a estética do canudo, realizar uma analise sensorial para que os avaliadores ponderem sobre a interacao
das bebidas com o prototipo e analisar a biodegradabilidade do produto.
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