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Protétipo para analise ndo destrutiva dos aspectos internos
de ovos de galinha: Avaliagao em diferentes condicoes de
armazenamento e tempo de estocagem.
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RESULTADOS

A qualidade dos ovos é influenciada por fatores internos
e externos, que podem se degradar com o tempo e as
condi¢cdes de armazenamento. Métodos convencionais
de avaliacdo, como a Unidade Haugh, exigem a quebra
dos ovos, gerando desperdicio. Este projeto busca
aprimorar um protdtipo de analise ndo destrutiva
utilizando termografia, uma tecnologia que capta a
radiacdo infravermelha para avaliar a qualidade interna
dos ovos sem danifica-los. Essa inovacgdo visa otimizar a
producdo avicola e reduzir perdas na cadeia produtiva.

- METODOLOGIA

O projeto foi desenvolvido em etapas, com pesquisas e revisdo bibliografica para aprimorar o
protétipo. Na fase de desenvolvimento, realizamos modelagem 3D no Tinkercad, impressdo e
montagem do dispositivo, incorporando melhorias como célula de carga, LED e isolamento. Os
ovos foram coletados no IFMS — Campus Nova Andradina, higienizados, e pesados e armazenados
sob diferentes condigdes (refrigerados e temperatura ambiente) por até 21 dias. As analises foram
realizadas por dois métodos.
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- IMA TERMICA
PESQUISA E REVISAO MAGEM TERMIC.

BIBLIOGRAFICA
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Figura 1: Dimensdes debatidas
em reunido preparatria.

Figura 8: Higienizacao, identificagdo e
armazenamento em diferentes condigdes

Figura 2: Estudo da revisio
bibliografica sobre o tema.

Figura 9: Medicéo dos
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Figura 7: Captura de imagens 4 = o
térmicas e andlise.

Figura 3: Croqui da proposta

alinhada nas reunides. Figura 10: Pesagem dos dados dos ovos.

A refrigeracdo preserva a qualidade do albumen, enquanto o
armazenamento em temperatura ambiente acelera sua degradacgdo.
Graficos mostraram que ovos refrigerados mantém maior proporgao
de albumen (64%) em relagdo aos armazenados em temperatura
ambiente (61%), onde a gema aumenta de tamanho.
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Gréfico 1: Distribuicdo percentual do peso dos
componentes dos ovos mantidos em condigGes
refrigeradas (considerando os 21 dias de avaliagdo).

Gréfico 2: Distribuicdo percentual do peso dos
componentes dos ovos mantidos em temperatura
ambiente (considerando os 21 dias de avaliagdo).

Com a imagem térmica, foi possivel identificar estruturas importantes
por meio do aprimoramento do tratamento de imagens, incluindo a
camara de ar, a gema, a casca e o albumen.
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Figura 11: Imagem Térmica
ilustrando a camara de ar.

Figura 12: Imagem Térmica ilustrando
a estrutura da casca do ovo.

Figura 13: Imagem Térmica
ilustrando a gema e o albGmen.

CONCLUSAO

As alteragGes no protoétipo destacam seu potencial para a
indlstria avicola, permitindo a andlise dos parametros
essenciais da qualidade dos ovos. A incorporagdo do sensor de
peso agilizou a obten¢do de dados, enquanto o LED melhorou a
qualidade das imagens térmicas, facilitando a identificacdo da
fluidez do albimen, da estrutura da gema e da cdmara de ar. O
processamento das imagens no Imagel possibilitou andlises
mais detalhadas, tornando o protdtipo mais eficiente. A
principal vantagem é a andlise sem a quebra dos ovos,
tornando o processo mais sustentavel e  vidvel
economicamente.
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