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Introducao

A farinha de trigo possui variadas aplicacoes na industria de
alimentos, tendo preco controlado no mercado internacional por
ser produto de commodity, apresentando um importante papel no
aspecto econdmico e nutricional da alimentacao humana.
Recentemente, o preco do atacado da farinha de trigo, no Brasil,

tem se apresentado superior ao de alguns paises vizinhos. Nesse

Resultados

A determinacao do teor fécula de mandioca em farinha de

trigo foi realizada empregando regressao por minimos
guadrados parcials PLS em todos o0s sistemas de cores

Individuals e combinacOoes como mostrado na Tabela 2..

Tabela 2 - Resultados obtidos por PLS para a quantificacdo da adicao da fécula de mandioca na farinha de trigo.

| Hisogamas R RMSECV, | RWSEP,, ReP (%)

sentido, a substituicado parcial da farinha de trigo por outros tipos Gkl 09394 02314 02330 184134 2

. , . A 0.9739  0.1509 0.1244 8.5806 10
de farinhas & uma alternativa economica que pode ser adequada
0.9776  0.1366 0.1100 7.1634 15

desde gue nao ocasione prejuizo a qualidade dos produtos. :
D EN X Rd M 0.9772  0.1419 0.1140 8.2519 14

Escala de cinza + HSI 0.9774 0.1377 0.0952 6.5413 12

Objetivos

Desenvolver uma metodologia analitica para quantificar a

w
o

w

N
o

adicao de fécula de mandioca na farinha de trigo, empregando
Imagens digitais e tecnica de calibracao (Métodos dos Minimos
Quadrados Parciais — PLS).
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Figura 4 - graficos de valores previstos versus
valores de referéncia
Fonte — Proprio autor.

Figura 5 - Gréfico da elipse de confianca
Fonte — Proprio autor.

1. Localizacao do experimento 2. Aguisicao das amostras
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Figura 2 - Metodologia: (a) quarteamento da farinha
de trigo e da fecula; (b) mistura dos componentes na
proporcao especificada na Tabela 1

Fonte — Proprio autor .

Substancia/Propo | Nr de amostras Fécula de ,
- . Trigo (g)
r¢ao (%) (Und) mandioca (g)
25

0,3000 9,7000

A metodologia empregada nesse estudo demonstra-se

adequada para quantificar o teor de fecula de mandioca em

Figura 1 — Producéo das amostras de fécula de mandioca
misturada a farinha de trigo.
Fonte — Proprio autor .

misturas farinha de trigo empregando digital 1magens e

calibracdo multivariada usando PLS. Sao alcancadas vantagens
3. Aquisicao das imagens e

. analiticas, tais como: velocidade analitica e alta precisao.
histograma P

25 0,5000 9,5000
25 0,7000 9,3000
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Figura 3 — Aquisicdo das imagens das amostras de farinha
de trigo com a adicédo a fécula de mandioca.
Fonte — proprio autor.

Tabela 1 — Adicdo da fécula de mandioca na
farinha de trigo em suas proporcoes

Costa, G. B et al. Digital image-based classification of biodiesel. Talanta, 139, 50-55.




