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Analysis
Use this section to give a visual representation of
your research. Use bullet points, graphs, tables,
charts, or graphics that support your study. 

Conclusion
The conclusion should summarize 2-3 key findings
from your research. Highlight the most significant
results and explain their importance to the research
field. 

Filmes entre a terra

Dias de Ensaio
Sem

antocianinas (g)
% perda

Com
antocianinas (g)

1 1 0 1,185

6 0,438 56,2 0,559

10 0,37 63 0,503

16 0,35 65 0,445

Conclusão
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Metodologia

A alta perecibilidade de alimentos, especialmente do camarão, favorece perdas durante o
armazenamento e a comercialização, além de representar riscos à segurança alimentar
(FAO, 2016). Paralelamente, o uso predominante de embalagens plásticas convencionais
contribui para impactos ambientais devido à sua baixa biodegradabilidade, tornando
necessária a busca por alternativas sustentáveis.
Nesse contexto, as embalagens inteligentes destacam-se por possibilitarem o
monitoramento da qualidade dos alimentos por meio de alterações visuais associadas a
mudanças químicas, como variações de pH (CHI et al., 2020). O uso de filmes
biodegradáveis produzidos a partir de resíduos agroindustriais, como o caroço de abacate,
aliado à incorporação de antocianinas da casca da uva, apresenta potencial para atuar
como indicador de deterioração do camarão.
Dessa forma, o presente trabalho teve como objetivo desenvolver e caracterizar um filme
biodegradável inteligente à base de amido do caroço de abacate e antocianinas da casca da
uva, visando ao monitoramento da qualidade do camarão durante o armazenamento
(MACENA et al., 2020).
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Amido do caroço de abacate 

Extrato etanólico das antocianinas da
casca da uva roxa:

Filmes biodegradáveis:

Análise qualitativa dos filmes
biodegradáveis:

Decomposição do filme:

Perda de massa dos filmes

FTIR do amido:

FTIR do filme:

DRX do amido:

MEV do amido e do filme:

Os filmes biodegradáveis desenvolvidos a partir do amido do caroço de abacate apresentaram
boas características físicas e funcionais, demonstrando potencial para aplicação como
embalagem sustentável. A incorporação de antocianinas da casca da uva conferiu aos filmes
sensibilidade às variações de pH, permitindo a indicação visual da deterioração do camarão
por meio de mudanças de cor. Além disso, os materiais mostraram comportamento
biodegradável satisfatório, reforçando sua viabilidade como alternativa aos plásticos
convencionais. Dessa forma, os filmes produzidos aliam sustentabilidade, inovação e
segurança alimentar, contribuindo para a redução de impactos ambientais e para o
monitoramento da qualidade de alimentos perecíveis.

Processo de extração do amido do caroço de abacate:
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